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CENTRO DE FORMACION
CARNICO

El Curso de Auxiliar = La Primera Edicion del Curso de Auxiliar de Carniceria ha
de Carniceria abre dado comienzo esta semana en Educarne.
.. * Transcurridas tres semanas intensivas de formacion tedricay
oficialmente el practica, los alumnos estaran capacitados para desarrollar su
periodo escolar carrera profesional en el comercio especializado de la carne.
presencial 2020- . o . .
2021 de Educarne Después de varios meses de inactividad presencial, como consecuencia de

la COVID-19, el Centro de Formacion, Innovacion y Desarrollo, Educarne, ha

. inaugurado su vuelta al cole con la celebracion de la Primera Edicion del
11/ Septiembre /2020 ¢;r56 ge Auxiliar de Carniceria.

Madrid
La formacion, que ya ha comenzado extremando en sus instalaciones las
medidas de higiene y seguridad exigidas por la nueva situacion, ha reunido
en las aulas de Educarne a mas de una decena de alumnos, que acudiran
al Centro durante el mes de septiembre en horario de tarde.

El Curso de Auxiliar de Carniceria, dividido en 15 horas de formacion tedrica
y 65 horas practicas, permitira aprender a estos futuros profesionales del
sector a realizar entre otras labores, operaciones de deshuese, fileteado,
troceado, picado e incluso a familiarizarse con la elaboracion artesana de
productos frescos de carniceria, una actividad que distingue al sector,
formando parte de su ADN y que por tanto se hace imprescindible en la
formacion de las nuevas generaciones de carniceros, charcuteros, polleros
y casqueros de nuestro pais.

Finalizado el curso, los alumnos contaran con un titulo oficial, que les abrira
las puertas para desarrollar su carrera profesional en el comercio
especializado de la carne, un oficio de futuro, atractivo y sin desempleo.

Tras el éxito de convocatoria de esta primera Edicion, Educarne ya
ha abierto el periodo de matriculacion para la celebracion de una
Segunda Edicion, que dara comienzo el préximo 13 de octubre.

Los interesados pueden contactar con Educarne en
info@educarne.es o ampliar informacion en www.educarne.es

Lola Barragan
Tel. 9154713 24
comunicacion@educarne.es
EDUCARNE, ¢s el Centro de Formacion, Desarrollo e Innovacion del sector Céarnico, desarrollado por Carnimad. Un proyecto 'educarne'es
estratégico del sector de la carniceria-charcuteria, que tiene como objetivos contribuir a asentar las bases del relevo generacional
y posicionarse como punto de encuentro y referencia para el sector carnico.
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