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50 profesionales = El pasado mes de noviembre, un total de 50 profesionales
del comercio del comercio especializado de carne, asociados a
especializado de Carnimad, tuvieron la oportunidad de asistir, sin coste para
carne se han ellos, a una serie de jornadas formativas, impartidas en
formado en Educarne, para la profesionalizaciéon del sector, gracias al
Educarne patrocinio del Area de Economia, Innovacion y Empleo del
gratuitamente, Ayuntamiento de Madrid.
gracias al . L . . . .
Ayuntamiento de » La |n_1part|0|on de dichas jorpadasnculmlno cjon Ia_\ VISI'ta de
Madrid la Vlcealcalde’sa de Madrid, Diha. Begona Villacis; el
Delegado del Area de Gobierno de Economia, Innovacion y
14 / Diciembre / 2020 Empleo, D. Miguel Angel Redondo; y la Directora General
Madrid de Comercio y Hosteleria, Diia. Concepcion Diaz de

Villegas.

Un total de 50 profesionales de la carniceria, charcuteria, polleria
y casqueria, asociados a Carnimad, acudieron en el mes de
noviembre a las aulas del Centro de Formacién, Innovacién y
Desarrollo del Sector Carnico, Educarne, para asistir —sin coste
para ellos- a cinco jornadas formativas especializadas en el
sector, gracias al patrocinio del Area de Economia, Innovacion y
Empleo del Ayuntamiento de Madrid.

Las jornadas, que tenian un aforo reducido a 10 personas cada
una, debido a las limitaciones derivadas de la Covid-19,
profundizaban en importantes temas para los profesionales del
sector especializado de carne, como “la carne en una dieta
equilibrada”; “informacion al consumidor sobre etiquetado”;
“métodos para la conservacion de la carne”; “formadores de
formadores en la carniceria”; y “redes sociales en el sector
carnico”.

En esta ultima jornada, Educarne tuvo el honor de contar con la

visita de la Vicealcaldesa de Madrid, Dfia. Begona Villacis;

acompafiada por el Delegado del Area de Gobierno de Economia,

Innovacién y Empleo, D. Miguel Angel Redondo; y

la Directora General de Comercio vy .
. - .. . Lola Barragan
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Villegas; quienes accedieron al aula para saludar y charlar un rato
con los alumnos, y posteriormente visitaron el resto de las
instalaciones.

El Ayuntamiento de Madrid ha mostrado su apoyo al Centro de
Formacion Educarne desde sus comienzos, sobre todo en lo
referente a una de sus lineas formativas mas importantes, la de
formacion de oficio; no solo para aprendices de carniceria,
charcuteria, polleria y casqueria, como base imprescindible para
el relevo generacional, sino también para profesionales en activo
y con experiencia en el sector, que quieran seguir aprendiendo e
innovando, como elemento diferenciador que les permita seguir
compitiendo en mercados cada dia mas complejos.



