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Ternera Asturiana y Educarne suscriben un acuerdo de colaboracion para la formacién
de profesionales carniceros de Espaiia

Gijon, E.C. 30/10/2023

La primera accion fruto del acuerdo, el “Curso avanzado de carniceria”, dard comienzo
de manera inmediata

Ternera Asturiana y Educarne, centro de Formacién, Innovacidon y Desarrollo de
Carnimad, Asociacidon de empresarios y profesionales de la carne y derivados cdrnicos
de la Comunidad de Madrid, han suscrito en Gijén, durante la mafiana de hoy, un
convenio de colaboracién. El acuerdo tiene como objetivo establecer un marco de
cooperacion en el dmbito de la formacion, facilitando el desarrollo de actividades
concretas a sus respectivos colectivos de asociados.

El acuerdo responde a la estrategia de colaboraciones que estd desarrollando Ternera
Asturiana en el ambito de la formacién cualificada para profesionales del sector, en
particular en los sectores carnico y hostelero.

Los presidentes de ambas entidades, Isabel de la Busta y Carlos Rodriguez, han rubricado
el acuerdo, fruto de meses de trabajo. Al acto, amadrinado por la Directora de
Agricultura, Begoifia Ldépez, han asistido diferentes representantes de ambas
asociaciones.

Segun ha indicado Rodriguez, “Educarne contribuye al desarrollo de los profesionales
del sector y de otros colectivos mediante la imparticidon de formacidon especializada en
el ambito carnico. El simple hecho de unir el esfuerzo de un ganadero en Asturias con
un carnicero de Madrid ya merece la pena”. Para de la Busta, el acuerdo es “una gran
oportunidad para contribuir a mejorar el conocimiento de la Ternera Asturiana entre los
profesionales del sector”. Para la presidenta de la IGP: “los ganaderos necesitamos que
los profesionales carniceros pongan en valor nuestro esfuerzo diario a través de su
trabajo y desde su cercania diaria con los consumidores”. Por su parte, la Directora de
Agricultura ha destacado: “con esta formacién vamos a reconocer nuestra Ternera
Asturiana y ponerla en valor para que llegue a cuantas mas mesas mejor”.

La primera accién a desarrollar sera la puesta en marcha de manera inmediata del
“Curso avanzado de carniceria”. Esta formacion, en modalidad mixta, presencial y on
line, contara con sesiones presenciales impartidas por Ternera Asturiana. En estos
talleres se abordaran las caracteristicas diferenciales de la IGP, las peculiaridades sobre
el despiece de su canal, cortes novedosos, desarrollos carniceros poco convencionales
o valorizacion del desperdicio. Tampoco faltara un taller sobre diferentes piezas para la
elaboraciéon de cachopos, el exitoso elaborado que cada vez estd presente en mas
mostradores de carnicerias de toda Espafia. Estos, entre otros, seran algunos de los
temas que abordara el extenso programa desarrollado.

El presidente de Carnimad ha destacado que “este curso es un acelerador del desarrollo
profesional que profundiza en el conocimiento del oficio y de la carne, dirigido a
profesionales con experiencia, que quieren seguir creciendo profesionalmente”,
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puntualizando que, en pasadas ediciones, muchos alumnos han emprendido su propio
negocio.

Educarne- Carnimad.

Educarne es el primer Centro de Formacion, Innovaciéon y Desarrollo del sector carnico abierto a
consumidores, profesionales del sector carnico y a los diferentes colectivos profesionales que guardan
relacion con la carne. Sus objetivos son mejorar la competitividad del sector y favorecer el relevo
generacional, mejorar el tratamiento y conocimiento de la carne y sus derivados e impulsar el
conocimiento de los consumidores sobre el producto carnico, promoviendo la importancia de la
educacién alimentaria y nutricional mediante pautas de consumo y alimentacién responsables, saludables
y sostenibles.

Carnimad, Asociacion de empresarios y profesionales de la carne y derivados carnicos de la Comunidad
de Madrid, integra a 1300 profesionales. Institucion referente del sector especializado de la carniceria-
charcuteria, ofrece asesoria y servicios especializados a los profesionales del comercio especializado de la
carne, desarrollando proyectos innovadores que ayuden a los profesionales a adaptarse a las demandas
del mercado, asi como campafias dirigidas a la mejora de la reputacion e imagen del sector.

https://carnimad.es/

Ternera Asturiana.

La I.G.P. Ternera Asturiana distingue la carne de vacuno entre los 6 y 18 meses, de las razas autdctonas
“Asturiana de los Valles” y “Asturiana de la Montaina”, procedentes de animales nacidos, criados,
sacrificados y faenados en Asturias. Su produccion sigue practicas de manejo tradicional, respetuosas con
el medioambiente y con el bienestar animal en el proceso de cria. Los animales se alimentan con leche
materna durante los primeros cinco meses de vida como minimo, y su alimentacién se suplementa con
pasto, cereales y leguminosas. El pastoreo es una parte fundamental en el proceso de cria, y este manejo
en extensivo, junto con las caracteristicas botanicas de los pastos asturianos, confieren al producto
caracteristicas diferenciales.

Su Consejo Regulador, entidad de control acreditada por ENAC, garantiza al consumidor, mediante
controles rutinarios a ganaderias, mataderos, salas de despiece y puntos de venta, que el producto reine
todas las condiciones que lo hacen ser un producto de calidad y seguridad contrastadas.

Todo ello garantiza una produccién sostenible y una carne tierna, jugosa y saludable, por su alta
composicién en proteinas de alto valor biolégico y baja proporcion de grasas, destacando ademas el alto
porcentaje de 4cidos grasos omega 3, beneficiosos y esenciales en la dieta.

En la actualidad, cerca 6.200 explotaciones ganaderas de caracter familiar, distribuidas por toda Asturias,
producen Ternera Asturiana, contribuyendo indiscutiblemente al mantenimiento del medio rural y
paisajes asturianos.

www.terneraasturiana.org
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