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NOMBRE DEL ELABORADO:



                               
NECESIDADES PREPARACIÓN/ COCINADO/CONSUMO:

______________________________________
    

                              FICHA TÉCNICA DEL PRODUCTO

	            NOMBRE DEL PRODUCTO
	 

	
	

	
	

	COMPOSICIÓN

	Materias primas (carne)
	Otros ingredientes (Productos alimenticios, especias, aditivos, etc.).

	
	

	 
	
	
	 
	

	 
	

	 
	 

	 
	 

	 
	 

	
	 

	ELABORACIÓN

	Proceso general
	Temperaturas y tiempos
	Otros datos

	
	
	

	 
	 
	 
	 

	 
	
	 
	 

	 
	
	 
	 

	 
	
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	ENVASADO Y FORMATO

	Tipo de Envase
	Envasado
	Presentaciones Comerciales
	Embalaje

	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	 
	 
	

	Almacenamiento (Tª): 
	Transporte: 

	INSTRUCCIONES EN ETIQUETADO (INCLUIDO LOS ALÉRGENOS) 

	Alérgenos:  

	Población de destino:

	
	
	
	 

	Notas y observaciones: 






EDUCARNE es el Centro de Formación, Desarrollo e Innovación del sector Cárnico, desarrollado por Carnimad. Un proyecto estratégico del sector de la carnicería-charcutería, que tiene como objetivos contribuir a asentar las bases del relevo generacional y posicionarse como punto de encuentro y referencia para el sector cárnico.
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CENTRO DE FORMACIÓN 
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